MIXOLOGIA

350

TANTRA CITRUS
Tanqueray Ten infusionado con pifia tatemada . Tio pepe
mermelada casera de naranja con toque de agua santa
bitter artesanal de mandarina.

ZEN INFUSSION
Mezcal Unidn infusionado con jengibre . Midori
cordial de menta . jugo de limén eureka
bitter artesanal de cardamomo.

GURU VIBES
Tanqueray Ten . Xtabentun . sharbat de maracuya
vinagre balsamico y Fernet . jugo de limén . agua ténica.

KUNDALINI
Tequila Don julio blanco infusionado con chile serrano
Ancho Reyes verde . jugo de limon . cordial de pepino
y hoja santa . bitter de jamaica y especies.

GIN MAI

Tanqueray Rangpur infusionado con fresa y pétalos de rosas
Chambord . éleo saccharum de citricos.

TAO TE KING

Vodka Ciroc . Vermouth Rosso . Grand marnier . jugo de limdn

shrub de frutos del bosque . albahaca . bitter de rosas.

BOHO MIST
Whisky etiqueta verde . Absinth . puré de peray canela
jugo de limén eureka . 6leo saccharum de citricos

bitter de cardamomao.

ESPRESSO KRISHNA

Ron Zacapa 23 . Frangelico . syrup de cacao

y chocolate . café espresso . bitter de café de olla.

KALI
Mezcal Unién infusionado con habanero
licor de mandarina . 6leo saccharum de naranja

eneldo . sal de mandarina . Peychaud’s bitter.
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MOCKTAILS

240

ROUSE MIST

Shrub de fresas . ardndanos . citricos . 6leo saccharum

de naranja y soda.

NFUSSION BLUE

Infusién de jazmin . sharbat de blue berry

y Curazao . citricos . soda.

Nuestros precios estdn en moneda nacional e incluyen IVA.
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ENTRADAS

CALAMARES
A LAS BRASAS

Salsa de cilantro. 395

CAMARON U2

Al sartén . tomate cherry . cilantro
albahaca . ajo . limén. 850

CARPACCIO SURF & TURF
Laminas de Alaskan King Crab vy filete
de res prime . alioli de anchoas. 445

TARTARA DE ATUN

Cremoso de wasabi con aguacate. 460

CRAB CAKE
De Alaskan King Crab . vinagreta de
coco . lemongrass . chile thai. 490

SPANAKOPITA
Pastel de pasta phillo relleno de
espinaca . queso feta y queso de cabra
compota de tomate y chile fresno. 290

TARTARA DE FILETE
USDA PRIME
Cortada a mano . emulsiéon de alcaparras
anchoas . pepinillos y limén. 460

PULPOS BABY
DE INDONESIA
A la parrilla con pimenton
terminados con aceite de oliva
y limén. 560
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CREMOSO DE QUESO FETA
Relish de chile fresno y limdn
pan pita artesanal. 290

ENVOLTINI DE QUESO BRIE
Crujiente de pasta phillo . relleno de
compota de pera . queso brie. 385

WON TON GIGANTE
DE PATO
Dumpling de pato estilo thailandés. 450

TACOS DE LANGOSTA
Langosta a las brasas . cremoso de
queso y chipotle. 590

PIMIENTO RELLENO

Pimiento relleno de hongos
queso feta a las brasas. 250

CEVICHES

CEVICHE ROJO DE PULPO

Pimiento rojo rostizado . pimiento de colores

) —
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TIRADITOS

TIRADITO DE CALLO DE HACHA

Polvo de tortilla crujiente . hojuelas de chile

pepino . chiles secos. 350

AGUACHILE AMARILLO DE HAMACHI

Pimiento amarillo . rocoto amarillo de las amazonas
pimientos de colores . jicama . cilantro. 395

CEVICHE NEGRO DE ROBALO

Chiles tatemados . pimientos de colores
tomate cherry . cilantro. 330

CEVICHE TAMARINDO DE BOGAVANTE

Salsa tamarindo dulce-picante . jicama
cebolla morada . tomate cherry. 590

limdén amarillo. 450

TIRADITO DE HAMACHI

Leche de tigre de rocoto rojo . chile serrano . cilantro. 390

TIRADITO DE SALMON ORA KING
Leche de tigre de rocoto amarillo
pepino . limén. 350

TIRADITO DE WAGY U
Ponzu de mandarina y cebolla caramelizada
trufa fresca . aceite de trufa. 1,250

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene . Los gramajes son antes de su coccion . En preparaciones que no tienen ninguna
coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad . Nuestros precios estdn en moneda nacional e incluyen IVA.



SOPAS

SOPA DE LANGOSTINO

Hongos silvestres . cebolla rostizada . langostino a las brasas. 350

CREMA DE HOJA SANTA

Acompanada de rébalo a las brasas. 290

CREMA DUO DE MAIzZ

Maiz rostizado . huitlacoche. 250

ENSALADAS

ENSALADA DE BETABEL
Betabel baby rostizado . cremoso de queso de cabra
ardgula . nuez de la India. 275

BURRATA ITALIANA

Mezcla de tomates marinados en limoneta . romesco. 395

ENSALADA DE MANZANA
Y QUESO DE CABRA
Mix de lechugas . manzana roja . perlas de queso de cabra
aderezo de miso. 295

ENSALADA TANTRA
Mix de lechugas . pimientos morrones . cebolla
alioli de almendra. 250

ENSALADA DE QUESO BRIE

Mix de hojas verdes . higos . nuez de la India
queso brie . aderezo de mostaza. 295

ARROCES
& PASTAS

SPAGHETTI A LA NORMA
Sofrito de tomate . ajo y berenjena
cocinada a fuego lento. 350

PESCADOS
& MARISCOS

PESCA DEL DIA

Gremolata de chile fresno y cilantro.
para compartir. 900 g 1,250

FISH & CHIPS

Bacalao frito . papas francesas
salsa tartara. 250 g 790

BARRAMUNDI A LAS BRASAS
Salsa picada de aguacate. 300 g 750

ATUN SELLADO

Costra de ajonjoli . salsa de anguila . salsa de wasabi
arroz gohan. 300 g 745

SALMON DE TASMANIA
Salsa de Moét & Chandon . limén.300g 650

LANGOSTA A LAS BRASAS
Aceite de oliva 'y limén de Amalfi. 350 g 995

ALASKAN KING CRAB CLUSTER
Cangrejo Rojo de Alaska a las brasas
chile fresno . limén - Para compartir - 1.2 kg 3,375

DUNGENESS CRAB COLOSAL

Vino blanco . queso Grana Padano . ajo
perejil .800g 990

RISOTTO DE MARISCOS
AL LIMON
Camarodn . calamar . mejillones
almejas . limén . ajo. 590

RISOTTO DE BETABEL
& QUESO DE CABRA

Estilo Piamonte de Italia . emulsién de
betabel . queso de cabra fresco. 380

SPAGHETTI DEL MAR

Jaiba suave . camaron . mejillon . perejil
cilantro . chile thai. 480

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene . Los gramajes son antes de su coccion . En preparaciones que no tienen ninguna
coccién, el consumo es bajo su responsabilidad . Nuestros precios estdn en moneda nacional e incluyen IVA.
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STEAKS
& MORE

FILETE USDA PRIME .300¢g 990

NY USDA PRIME . 400g¢ 990

RIB EYE USDA PRIME .400g 990

RACK DE CORDERO

Marinado estilo libanés . al grill.
500 g. 880

POLLO ORGANICO
ENTERO
Laqueado de naranja . 1.2 kg
- Para compartir - 750
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SUSHI

FUTOMAKI

Salmoén . atin . camardn . aguacate
mayonesa picante. 420

PULPO & AGUACATE
Pulpo . pepino . chips de tempura
aguacate por fuera 340

SALMON & QUESO DE CABRA

Salmén . aguacate . miel de jengibre
mayonesa de habanero . queso cabra. 340

CAMARON CRUJIENTE

Camardn tempura . pepino . aguacate
Togarashi por fuera. 360

HONGOS AL GRILL
Mix de hongos: setas . portobello . shitake
mayonesa de wasabi. 280

CRAB & SHRIMP

Cangrejo . camaron . aguacate . salsa de anguila. 380

TATAKI DE RES Y PONZU

Filete de res-ponzu . espdrrago . nabo . pepino
salsa teriyaki . wakame. 430

\

HAMBURGUESAS

HAMBURGUESA DE RES

Queso suizo . queso cheddar . cebolla. 470

HAMBURGUESA DE PORTOBELLO
Cebolla morada . queso de cabra
alioli de habanero quemado. 360

HAMBURGUESA DE ATUN

Steak de atuin . ajonjoli de wasabi . aguacate. 550

SIDES

VEGETALES A LA PARRILLA

Mix de vegetales orgénicos. 260

ZANAHORIAS GLASEADAS AL WHISKY

Flameadas con whisky-balsamico. 270

PURE DE PAPA AL JENGIBRE
Mantequilla . jengibre. 250

BERENJENAS A LAS BRASAS

Estilo marruecos. 190

PURE DE CAMOTE

Anis tostado infusionado con miel. 200

HONGOS TATEMADOS

Cilantro . mostaza. 295

Todos nuestros platillos estan hechos en casa con los mayores estandares de higiene . Los gramajes son antes de su coccion . En preparaciones que no tienen ninguna
coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad . Nuestros precios estdn en moneda nacional e incluyen IVA.




